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WeiBe Schokoladen 28% Milchschokoladen 33% Zartbitterschokoladen 56% Bitterschokoladen 70%
e, Williams Bime Haselnuss Amaretto Mandel Aymara Erdnuss-Karamell Franzosische Hasel- Schokomousse
mit Hippen und Williams Birme mit ganzen Haselndssen mit Amarettoganache mit ganzen gerdsteten Mandeln mit Milchschokolade 33%, Marzipan, Fleur de Sel nuss-Mandelnougat mit dunklem Schokomousse
und Amarettolikor Mandeln und Aymara-Rum mit Karamell, Fleur de Sel mit Hippen und Nougat und Preiselbeeren
und Erdndissen
Franzosisches Hasel- Cashew Preiselbeer = Kérntner Schokolade Mandelkrokant Bockbier Kokos Ingwer Ungeschalte Mandel
nuss-Mandelnougat mit ganzen Cashewniissen — mit Haselnusskrokant, Honig, mit Nougat und mit Marzipan, Bockbierbrand it Kokasraspeln, Kokos- mit Marzipan, Nougat mit ungeschdlten Mandeln
mit Hippen und Nougat und Preiselbeeren Preiselbeeren und Nougat Mandelkrokant zgd :arame//smnem Malz qanache und Lik o und.ln%/er o0
Cappuccino Heidelbeer Eierlikor Marc de Champagne Cashew Preiselbeer Kiirbis Honig Orangenmousse e Zitrone
mit Kakaonips mit Heidelbeermousse mit Eierweinbrand und mit Champagnerganache mit ganzen Cashewniissen und mit Nougat, Kiirbis und Honig mit Marzipan und Orangenmousse mit Zitronenmousse
und Cappuccino und Heidelbeerganache weiBer Ganache Preiselbeeren ' (Y ) und Zitronenganache
[ X J
Walderdbeere .. WeiBle Schokoladen Haselnuss Mocca Cassis Malt Wiskey Orange-Chilli Bitter
mit Walderdbeermousse e ungefilt mit ganzen Haselndssen mit Moccaganache und karame- mit schwarzer Johannis- mit Malt-Whiskey-Ganache mit Marzipan, Orangenmousse unaefiill
und Erdbeerganache S lisierten Kakaobohnensttickchen beerganache und Chilli g
P [ X J
Jubildum Nougat Karntnerschokolade Marillen
mit Cointreau, Aranzini, mit Nougat mit Apfeln, Weinbeeren, mit Marzipan, Marillen
Nougat und Marzipan Honig, Zimt und Rum und Marillenbrand
[ X ] [ X ]
Karamell Fleur de Sel . Milch . Florentiner “ Kérntner Mostbimne
. mit Karamell und Fleur de Sel ungefiillt mit Mandeln, kandierten mit Marzipan, Birnen
S C h O kO | ad e n O n | I n e Friichten und Sahne UﬂdiﬂOS[b/THEHbfand GeSU nde SChOkOIaden 80%
- ([ J
= Kiirbis Honig Grappa < ““ Pistazienkrokant Himbeer Marille Kiirbis
; 4 mit Nougat. Kiirbis und Honig mit Grappaganache, Trauben mit Nougat und Pistazien- KUMABO Finest Selection KUMABO Finest Selection
. und Tresterbrand krokant mit gefriergetrockneten mit getrockneten Marillen
- Himbeeren und Kirbiskernen
Haselnuss Nougat Reindling o0 o0
N mit Haselniissen und Nougat m/fj /?75/”5’7' Haselniissen . Ingwer . Preiselbeer
o0 und Zimt ) . . .
: : : " KUMABO Finest Selecti KUMABO Finest Selectl
- Bitte beachten Sie unsere Kennzeichnungsbuttons fiir ' L it gemahienem ngwer it gelrockneten Prfset.
Unsere Schokoladen glutenfrei . egan laktosefrei ngana E”ge;k/ Rgh: ?St . Zwetsciike ee beeﬁno
A i V mit Feigen, Zwetschken, Datteln, ; ;
kdnnen Sie gerne g Birnen, Hafer-Dinkelflocken und Rum Z:%%ff:kéﬁﬁkeﬂ . . .
: h t ' _ o0 Limone Mandarine Bitter
auch unter WWWCralg er.dlim Online-Shop bestellen. Fiir die Herstellung unserer Schokoladen verwenden wir Jubils KUMABO Finest Selection ungefifl
, . Kakaoboh hhalti Anb d unterstiit upflaum Earl Grey mit getrockneten Mandarinen und o0
Auf unserer Homepage erfahren Sie alles tiber unsere Produkte axaobonnen aus nachnaltigem Anbau und unterstutzen mit Nougat, Walnusskrokant it Ear-Grey-Ganache Mandarinend
und die vielen Varianten der Verpackungs- und Personalisierungs- dadurch das Growing Great Chocolate Programm. o Orange oo
moglichkeiten. Walderdbeere Zartbitter
mit Walderdbeermousse und ungefiillt

Erabeerganache [ X ]




Personalisierung/Branding

Mit Ihrem Logo, Ihrem Schriftzug oder ganz in Ihrem eigenen Design
kreieren wir fiir Sie somit etwas ganz Besonderes.

StBes ausFriesach

Friesacher Wirfel

Eine hauchdtinne Schicht hausgemachtes Marzipan
mit frischen Pistazien, eine Amarenakirsche eingelegt,
umhiillt von hausgemachtem Haselnuss-Nougat.

Friesacher Pfennig
Eine feine Fiille aus Cointreau, Aranzini, Nougat und Marzipan.

SCHOKOLADE

ERLEBNIS-MANUFAKTUR

Unsere Erlebnisausstellung und Schau-Manufaktur

ist eine Reise auf den Spuren der Kakaobohne,

rund um die Welt bis in unsere Traditionsmanufaktur.

Eine Reise von der Entdeckung zu Zeiten der Maya und Azteken,

tber die weit entfernten Herkunftslander, bis hin in die Craigher Schokolade-
Manufaktur. Verkosten Sie hier das Lieblingsgetrank der Azteken ,Xocolatl”,
den variantenreichen Geschmack von Kakaobohnen und das Aroma

der Zutaten entfernter Kontinente.

VERKOSTEN UND GENIESSEN
iber 20 Verkostungsstationen

ENTDECKEN
medial inszenierte Erlebnisausstellung,
informative, spannende Filme

BEGREIFEN UND STAUNEN

Mitmach-Stationen und spielerisches Entdecken
mit Schoko-LADEN-Quiz, Puzzle, Memory

und Schoko-Scrabble

;:x:;’a CRAIGHER GMBH e Hauptplatz 3 ® 9360 Friesach, Kirnten, Osterreich

¥ E office@craigherat e T: +43 (0) 4268 2295

CHOCOLAT
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VERSUCHUNGEN

: Schokolodle

‘ot Liele Ko Lenk,

,Es ist das standige Streben nach Perfektion
und das Wissen dariiber, dass kein Einziger von uns selbst
im kleinsten Moment ein anderes Ziel verfolgt.”

— Familie Craigher —




