
Schokoladen-Welt!
Weiße Schokoladen

Erleben Sie unsere

Für die Herstellung unserer Schokoladen verwenden wir 
Kakaobohnen aus nachhaltigem Anbau und unterstützen 
dadurch das Growing Great Chocolate Programm. 

Milchschokoladen Zartbitterschokoladen Bitterschokoladen

Gesunde Schokoladen

Haselnuss 
mit ganzen Haselnüssen

Williams Birne 
mit Hippen und Williams Birne

Weiße Schokoladen 28%

Cashew Preiselbeer 
mit ganzen Cashewnüssen 
und Preiselbeeren

Französisches Hasel- 
nuss-Mandelnougat 
mit Hippen und Nougat

Weiße Schokoladen 
ungefüllt

Cappuccino 
mit Kakaonips  
und Cappuccino

Mandel 
mit ganzen gerösteten Mandeln

Amaretto 
mit Amarettoganache 
und Amarettolikör

Mandelkrokant 
mit Nougat und  
Mandelkrokant

Kärntner Schokolade 
mit Haselnusskrokant, Honig,  
Preiselbeeren und Nougat

Marc de Champagne 
mit Champagnerganache

Eierlikör 
mit Eierweinbrand und 
weißer Ganache

Mocca 
mit Moccaganache und karame- 
lisierten Kakaobohnenstückchen

Haselnuss 
mit ganzen Haselnüssen

Nougat 
mit Nougat

Jubiläum 
mit Cointreau, Aranzini, 
Nougat und Marzipan

Milch 
ungefüllt

Karamell Fleur de Sel 
mit Karamell und Fleur de Sel

Kürbis Honig 
mit Nougat, Kürbis und Honig

Milchschokoladen 33%
Erdnuss-Karamell 
Fleur de Sel 
mit Karamell, Fleur de Sel 
und Erdnüssen

Aymara 
mit Milchschokolade 33%, Marzipan, 
Mandeln und Aymara-Rum

Kokos 
mit Kokosraspeln, Kokos- 
ganache und Likör

Bockbier 
mit Marzipan, Bockbierbrand 
und karamelisiertem Malz

Kürbis Honig 
mit Nougat, Kürbis und Honig

Cashew Preiselbeer 
mit ganzen Cashewnüssen und 
Preiselbeeren

Malt Wiskey 
mit Malt-Whiskey-Ganache

Cassis 
mit schwarzer Johannis- 
beerganache

Marillen 
mit Marzipan, Marillen 
und Marillenbrand

Kärntnerschokolade 
mit Äpfeln, Weinbeeren, 
Honig, Zimt und Rum

Kärntner Mostbirne 
mit Marzipan, Birnen 
und Mostbirnenbrand

Florentiner 
mit Mandeln, kandierten 
Früchten und Sahne

Pistazienkrokant 
mit Nougat und Pistazien- 
krokant

Grappa 
mit Grappaganache, Trauben 
und Tresterbrand

Zartbitterschokoladen 56%

Reindling 
mit Rosinen, Haselnüssen 
und Zimt

Haselnuss Nougat 
mit Haselnüssen und Nougat

Zwetschke 
mit Marzipan, Zwetschken 
und Zwetschkenbrand

Hemma Pilger / Rohkost 
mit Feigen, Zwetschken, Datteln, 
Birnen, Hafer-Dinkelflocken und Rum

Zartbitter 
ungefüllt

Jubiläum 
mit Nougat, Walnusskrokant 
und Orange

Schokomousse 
mit dunklem Schokomousse 
und Preiselbeeren

Französische Hasel-
nuss-Mandelnougat 
mit Hippen und Nougat

Ungeschälte Mandel 
mit ungeschälten Mandeln

Ingwer 
mit Marzipan, Nougat 
und Ingwer

Bitter 
ungefüllt

Orangenmousse 
mit Marzipan und Orangenmousse

Gesunde Schokoladen 80%

Marille Kürbis 
KUMABO Finest Selection 
mit getrockneten Marillen 
und Kürbiskernen

Himbeer 
KUMABO Finest Selection 
mit gefriergetrockneten 
Himbeeren

Preiselbeer 
KUMABO Finest Selection 
mit getrockneten Preisel- 
beeren

Ingwer 
KUMABO Finest Selection 
mit gemahlenem Ingwer

Bitter 
ungefüllt

Limone Mandarine 
KUMABO Finest Selection 
mit getrockneten Mandarinen und 
Mandarinenöl

glutenfrei vegan laktosefrei

Walderdbeere 
mit Walderdbeermousse  
und Erdbeerganache

Earl Grey 
mit Earl-Grey-Ganache

Walderdbeere 
mit Walderdbeermousse und  
Erdbeerganache

Schokoladen-OnlineSchokoladen-Online

Unsere Schokoladen 
können Sie gerne 

auch unter www.craigher.at im Online-Shop bestellen. 

Auf unserer Homepage erfahren Sie alles über unsere Produkte 
und die vielen Varianten der Verpackungs- und Personalisierungs- 
möglichkeiten.

Bitte beachten Sie unsere Kennzeichnungsbuttons für  

Bitterschokoladen 70%

Orange-Chilli 
mit Marzipan, Orangenmousse 
und Chilli

Heidelbeer 
mit Heidelbeermousse 
und Heidelbeerganache

Zitrone 
mit Zitronenmousse 
und Zitronenganache
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VERSUCHUNGEN

handgemachte

Craigher Schokolade  
ist Liebe zum Handwerk,  

die man schmeckt! 
„Es ist das ständige Streben nach Perfektion  

und das Wissen darüber, dass kein Einziger von uns selbst  
im kleinsten Moment ein anderes Ziel verfolgt.”  

– Familie Craigher –

Unsere Erlebnisausstellung und Schau-Manufaktur 
ist eine Reise auf den Spuren der Kakaobohne, 
rund um die Welt bis in unsere Traditionsmanufaktur. 
Eine Reise von der Entdeckung zu Zeiten der Maya und Azteken,  
über die weit entfernten Herkunftsländer, bis hin in die Craigher Schokolade-
Manufaktur. Verkosten Sie hier das Lieblingsgetränk der Azteken „Xocolatl”, 
den variantenreichen Geschmack von Kakaobohnen und das Aroma  
der Zutaten entfernter Kontinente.

VERKOSTEN UND GENIESSEN 
über 20 Verkostungsstationen 
 
ENTDECKEN 
medial inszenierte Erlebnisausstellung, 
informative, spannende Filme 
 
BEGREIFEN UND STAUNEN 
Mitmach-Stationen und spielerisches Entdecken 
mit Schoko-LADEN-Quiz, Puzzle, Memory  
und Schoko-Scrabble 

CRAIGHER GMBH • Hauptplatz 3 • 9360 Friesach, Kärnten, Österreich 
E: office@craigher.at • T: +43 (0) 4268 2295 

PersonalisierungPersonalisierung/Branding
Mit Ihrem Logo, Ihrem Schriftzug oder ganz in Ihrem eigenen Design  
kreieren wir für Sie somit etwas ganz Besonderes.

Süßes aus FriesachSüßes aus Friesach
Friesacher Würfel 
Eine hauchdünne Schicht hausgemachtes Marzipan  
mit frischen Pistazien, eine Amarenakirsche eingelegt,  
umhüllt von hausgemachtem Haselnuss-Nougat. 
 
Friesacher Pfennig 
Eine feine Fülle aus Cointreau, Aranzini, Nougat und Marzipan.


